	附件2
河津非遗美食门店评分标准

	项目
	评分标准
	分值
	得分

	前置指标
	证照齐全，消防安全达标，房屋结构坚固，正式营业已满3年以上且未受过相关监管部门的处罚。
	不达标者
不得入选

	经营场所
	门面装饰美观，字号牌匾的文字书写规范、工整、醒目。
	2
	

	
	店铺周边环境良好，通风良好、光线充足、通行方便。
	2
	

	
	有与经营规模、接待能力相适应的加工制作场地，供客人就餐的场地，且整洁、卫生、美观，无卫生死角。
	2
	

	
	有相应的冷藏、消毒设备和齐备的防火、灭火设施，具有防蝇、防鼠、防虫、防潮以及垃圾处理等卫生设施，油烟净化设施运转是否正常。
	4
	

	
	店堂营业面积150㎡以上，得5分；100㎡以上得3分；50㎡以上得1分；50㎡以下不得分。
	5
	

	服务质量
	诚信经营、明码标价，同一菜品提供大、小两种份量供食客选择，有无反食品浪费标识。
	2
	

	
	能针对旅游市场推出多种超值的特色套餐。
	2
	

	
	工作人员服务规范，统一着装，佩带标志。
	2
	

	
	注重声誉，重视宣传推广，能够较好的宣传展示其餐饮文化，开展促销活动。
	5
	

	
	管理制度健全，含管理组织机构、服务标准、操作流程、投诉处理机制等。
	2
	

	
	网络人气指数。依据美团外卖、大众点评、饿了么等评分赋予相应分值。未提供网络外卖服务的不得分。
	2
	

	加工制作
	所用的原辅料、调味料的质量符合国家有关标准，配料标准，质量达标。
	2
	

	
	加工过程做到生熟分开、工具分开、存放分开。
	2
	

	
	选用的食材考究，具有特殊的营养价值和固定的采购渠道，有无非法添加、超范围、超量添加。
	2
	

	
	形成了标准的制作流程和固定的食材搭配比例，口味一致。
	2
	

	
	制作方法具有突出特点或有秘制方法
	2
	

	风味特色
	色
	主辅料配比合理，色泽自然，不使用人工色素，本色、缀色搭配自然，鲜明和谐，汁芡适度、层次分明。
	10
	

	
	香
	鲜香纯爽，闻之香气扑鼻，食之口颊留香，无糊味、腥臊味、臭腐味、异味。
	10
	

	
	味
	调味适当，口味纯正，主味突出，能体现本地特有的传统味道或有创意的特色风味。
	20
	

	
	形
	造形美观，刀工细腻，成形块、段、条、丝、片、丁、茸、泥规格整齐，点缀装饰适度，拼摆装盘层次清晰、整齐。
	10
	

	
	器
	美食美器、协调和谐，造型美观，材质多样、古朴精美、时尚新颖，能体现特色文化。
	10
	

	加分项
	荣获省级以上荣誉，加5分；运城市级，加3分；河津市级，加1分。获得多项荣誉的，以最高分为准，不重复加分。
	
	

	合计
	
	100
	




